
 
 
 

 

Kaffeehausgerichte 
 

 

Beef Tatar 100 g  ………… .15, -  
A / C / G / L / M / O  
gehobelter  Dotterparmesan 

hausgemachte Pick les •  

Br ioche Toast  
 

Curry “Hoch 3”……… . .  12,9  
A / F / L / M / O  

Currywurst  vom Mangal i tza -

Schwein •  hausgemachte,  

f rucht ige Currysauce • Purple 

Curry •  Pommes Fr i tes  
 

Spezial Toast………………7,5  
A / F / G / O  

Beinsch inken & Käse • Ketchup  

Mit  Pommes Fr i te s  …………10,5  

 

Landtmann Würste l……10, -  
A / F / L / M / O  

Senfragout  • Kren •  Gurker l  • 

Gebäck 

mit  Gulaschsaft………………11, -  
 

Räucherlachs……………..15, -  
A / C / D / F / G / / O   

von Schenke l´ s  fe insten 

Del ikatessen                              

Oberskren  • Br iochetoast  

 

 

Appetitbrote 
„Madame Crousto“  

B ioSchwarzbrot  von Öffe r l  

 
 

Schnitt lauchbrot …6,-  
A / G  

 

Belegtes Brot…………6,5 
A / C / G / O  

Beinsch inken•  Käse•  E i•  Kren  

Nach Wahl :  
Schinken-Käse Brot  

Schinkenbrot  

Käsebrot  

Suppen 
 

Spargelcremesuppe   
A / G / L / O  

Schwarzbrotcroutons   

k le in/groß………………. . .6 , -/8, -  

 

Tafelspitzsuppe……..6, -  
A / C / G / L  

Zur  Wahl :  Fr i t taten A / C / G  •   

Leberknödel  A / C  ●  Gr ießnocker l  
A / C / G  
 

Wiener Suppentopf  .  9 ,5  
A / C / G / L  

Tafel spi tz suppe • Rindf le isch • 

Grießnocker l  •  Wurzelgemüse  

B io-Schwarzbrot  
 

GulaschsuppeA / F  
Handsemmel  

k le in/groß  . . . . . . . . . . . . . .  6 ,5/8,5  



 
 
 

 

Salate 
 

Frühlingssalat  . . . . . .  12,5  
F / G / M / O  

Blattsalat  • Paradeiser  •  

Papr ika • Stangense l le r ie 

Gurken •  geröstete 

Cashewkerne •  Beeren  
 

Dazu wahlweise:  

Gebratene 

Hühnerst re i fen……… . . . .+5, -  

Z iegenkäse gegr i l l t … .   +5, -  

Räucher lachs………….  +5, -  
 

 

Backhendlsalat  . . . . . . .  18, -  
A / C / F / M / O  

Gebackene Hühnerst re i fen•    

Erdäpfe l -Voger l sa lat• 

Kürbi skerne • Käferbohnen•   

Kernöl  

 

 

Vegetarische 

Gerichte 
 

Cremespinat   . . . . . . .  . . .14, -  
A / C / F / G  

Erdäpfe lschmarrn ●  Spiegelei  

 

Spargelraviol i  ……. . . .15, -  
A / C / G / L / O  

Braune Butter  •    

Spargelspitzen  • Parmesan 

 

Falafel  V E G A N………… . . . .12, -  

N  

Gemüsest icks•hausgemachte  

Hummus•Kor iander  

 

Spargelr isotto ……… . .16, -  
G / L / O  
geröstete P in ienkerne •  

Parmesan 

 

Frühlingsgemüse….…16,-  
C / G / L / O  

Erdäpfe ltörtchen  •  Sauce  
Hol landaise  

 

Spargel  

aus dem Marchfeld  . .20, -  
C / G / O  

Sauce Hol landaise•  

Kerbe lerdäpfe l  

 

 

 



 
 
 

 

 

Hauptspeisen 
 

Wiener Schnitzel  . . . . .  22, -  
A / C / F / M / O  

vom Kalb  

Pre ise lbeeren •  

Erdäpfe l -Voger l sa lat… .27, -  

 

Tafelspitz  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  22, -  
A / C / F / G / L / M / O  

Dünn geschnit tener  Tafelsp i tz  

Cremespinat   

Erdäpfe lschmarrn •Apfelkren 

Schnit t lauchsoße  
 

Kalbsbutter  

Schnitzel  . . . . . . . . . . . . . . . . . .  18, -  
A / C / F / G / L / O  

Erdäpfe lpüree aus B io-

Erdäpfe ln  • Röstzwiebel  

Buttersafter l  
 

Rindsgulasch  . . . . . . . . . . .  18, -  
A / C / F / G / M / O  

Fächergurker l  •  

Serv iettenknödel  

 

Wildschwein 

Leberkäse……………. .13,5  
F / G / H / L / / M O  

Erdäpfe lpüree aus B io-Erdäpfe ln  

Cashewkerne • Buttersafter l   
 

 

 
 
 
 

 

 

 
 

 

Landtmann´s Original 

Überbackene 

Schinkenfleckerl  . . . .  16 , -  
A / C / G  

Thum Beinsch inken  

•Rahmgurkensalat  
 

Spargelr isotto mit  

Prosciutto………………18,-  
G / L / O  

geröstete P in ienkerne • 

Parmesan               

 
Gebratene Trüffelblunze 
A / L / M / O  ……………………..14, -  

Sel ler iesalat  •  L iebstöckel  

Öffer l  B io Schwarzbrot  

 

Beilagen 
 
Peters i lerdäpfe l  G / O ,   

Pommes Fr i tes ,  

Risotto nach Sai son  G / L / O ,  

Erdäpfe lsala t  M / O  

Serv iettenknödel  A / C / F ,  

Bei lagen Salat  M / O  

Gemüse……………………….5, -  

 

BIO Schwarzbrot  “Madame 

Crousto”  

Bäckerei  Öffer l  A   

Br ioche Toast  A / F / G  ………1,3  

Gebäck  A / F / G / N / P ,  

Glutenfre ies Gebäck  F …1,7  

 



 
 
 

 

 

Warme Wiener                 

Mehlspeisen 
 
 

Kaiserschmarren  . . . . . . .  11, -  
A / C / G  

Mit  /  ohne Ros inen   

Zwetschkenröste r  •  Apfe lmus  

 

Schokolade-Mandel-  

Souff lé  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9 , -  
C / F / G / H   

Schokosauce •  Sch lagobers  

 

Mari l len  

Palatschinken  . . . . . . . . . . . .  6 ,5  
A / C / G  

2 Stück  

 

Topfenknödel  . . . . . . . . . . . . . .  9 , -  
A / C / G / H   

Beerenragout  
 

Apfelstrudel  . . . . . . . . . . . . . . .  8 ,5  
A / C / G  

 Vani l lesauce 
 

 Topfenstrudel  . . . . . . . . . . . .  8 ,5                   
A / C / G   

Vani l lesauce 
 
 

ALLERGENINFORMATION gemäß Codex-Empfehlungen: 

A| glutenhaltiges Getreide,  

B| Krebstiere, C| Ei, D| Fisch, E| Erdnuss,  

F| Soja, G| Milch oder Laktose,  

H| Schalenfrüchte, L| Sellerie, M| Senf,  

N| Sesam, O| Sulfite, P| Lupinen,  

R| Weichtiere 

 

                                                                                                                          

 

 

Frisch aus unserer 

Backstube 

 
Landtmann´s Or iginal 

Br iochekipfer l  
A / C / F / G  

 

But ter  Croissant  
A / C / F / G  

 

 

Landtmann´s Or iginal 

But terkipfer l  
A / C / F / G  

 

Landtmann´s Or iginal  

Mürbes K ipfer l  
A / C / F / G  

 

Stück…………4, -  

           

 


