VORSPEISEN & KAFFEEHAUSGERICHTE

BEEF TATAR Adfaltmjo 18.5
mit gekochtem Wachtelei,

hausgemachten Pickles,

getoastetem Brioche und Butter

LANDTMANN WURSTEL Aflt/+lo 13.0
hausgemachtes Senfragout, Kren,
Gurkerl, Geback

mit Gulaschsaft 14.0
SPEZIAL TOAST Afale 10.0
Beinschinken, Gouda, Ketchup
mit Pommes Frites 13.0
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CAESAR SALAT Afalm 23.5
Huihnerfilet gebraten, Romersalat,
Croutons, Parmesan-Knoblauch-Dressing

BACKHENDL SALAT Ao 21.5
gebackene Huhnerstreifen,

Erdéapfel-Vogerl-Salat, Kiirbiskernol,

Kurbiskerne, Kaferbohnen



SUPPEN

SUPPENTOPF ,,CAFE MUSEUM “Acfdl-

kraftige Rindsuppe mit Rindfleisch, Nudeln,
GriefSnockerln und Wurzelgemtse,

Bio-Schwarzbrot von Offerl

WIENER GULASCHSUPPE AF
Handsemmel
klein/grofs

RINDSUPPE MIT SUPPENEINLAGE A¢a
klein/grofs
hausgemachte Frittaten oder GriefSnockerl

KNOBLAUCHCREMESUPPE Al
mit Thymianél und Brotchips
klein/grofs

VEGETARISCHE GERICHTE

WINTERGEMUSETELLER VEGAN Afinjo
mit Dinkel, buntem Wurzelgemdise,
roten Riiben und Hummus

SURKARTOFFEL GNOCCHI VEGAN Altjo

Paradeisragout, Blattspinat, gerdstete Pinienkerne

FALAFEL & HUMMUS VEGAN &l
mit Granatapfelkernen

12.5

7.8/10

6.5/8.5

6.8/9.0

23.5

18.0

17.0



HAUPTSPEISEN

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL VOM KALB

AlcjFM|o
dazu empfehlen wir Erdapfel-Vogerl-Salat
Preiselbeeren

RINDSBACKERL dHt+o
mit getriffeltem Erdapfelptirree,
buntes Wintergemuse

KALBSBUTTERSCHNITZEL Afefféltlo
Erdéapfelptiree, Safterl
Rostzwiebel

WILDLASAGNE AlefAg|tMlo
100% osterr. Freiwild, in Tomatensauce
mit Kase tiberbacken und Blattsalat

RINDSGULASCH AFtmle
mit Serviettenknddel und Fachergurkerl

BRATWURST édl+o
mit Erdéapfeptiree und Jus

LACHSFORELLE Alcfe|to
mit StufSkartoffel Gnocchi, Paradeisragout,
Blattspinat und gerdstete Pinienkerne

26.0

5.9
+2.0
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WARME WIENER MEHLSPEISEN

KAISERSCHMARRN #¢falo 14.0
eine ,imperiale“ Wiener Kostlichkeit,

mit oder ohne Rosinen

Zwetschkenroster und Apfelmus

HANDGEMACHTE TOPFENKNODEL #/ca}+ 9.3
flaumige Knddel aus Wiener Mehlspeistopfen,
gerollt in Mandel-Brosel mit eingekochten Beeren

MARILLEN PALATSCHINKEN Acla 6.9
2 Stuck, geftillt mit Marillenmarmelade

ORIGINAL WIENER APFELSTRUDEL A4 6.9
unser ausgezeichneter Apfelstrudel

mit Schlagobers 7.8
mit Vanillesauce 9.3
TOPFENSTRUDEL #¢la 6.9
mit Vanillesauce 9.3
DUKATENBUCHETLN ~¢la 13.0

2 Stuick, mit Marillenmarmelade gefiillt,
mit Vanillesauce

ALLERGENINFORMATION:
A|glutenhaltiges Getreide, B|Krebstiere, C|Ei, D|Fisch, E|Erdnuss, F|Soja, G|Milch oder Laktose,
H |Schalenfriichte, L|Sellerie, M|Senf, N|Sesam, O|Sulfite, P|Lupinen, R|Weichtiere

WICHTIGE INFO ZU ALLERGENEN:
Trotz sorgféltiger Herstellung unserer Gerichte konnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren
anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.



