KAFFEEHAUSGERICHTE

LANDTMANN WURSTEL Aumlo 13.0
hausgemachtes Senfragout, Kren,
Gurkerl, Geback

mit Gulaschsaft 14.0
SPEZIAL TOAST Alrlale 9.5
Beinschinken, Gouda, Ketchup
mit Pommes Frites 12.5
HUMMUS & FALAFEL VEGAN g 16.0
Hummus mit Falafel und
Granatapfelkernen
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SALATE
CAESAR SALAT Acle 7 210

Huihnerfilet gebraten, Romersalat,
Croutons, Parmesan-Knoblauch-Dressing

BACKHENDL SALAT AleffiMo 20.5
gebackene Huhnerstreifen,

Erdapfel-Vogerl-Salat, Ktirbiskernol,

Kurbiskerne, Kaferbohnen



SUPPEN

SUPPENTOPF ,,CAFE MUSEUM “Acfdl-

kraftige Rindsuppe mit Rindfleisch, Nudeln,
GriefSnockerln und Wurzelgemtse,
Bio-Schwarzbrot von Offerl

WIENER GULASCHSUPPE AF
Handsemmel
klein/grofs

RINDSUPPE MIT SUPPENEINLAGE #¢a
klein/grofs
hausgemachte Frittaten oder GriefSnockerl

KURBIS-SURKARTOFFEL SUPPE VEGAN
gerOstete Klirbiskerne, Kurbiskernol
klein/grofs

VEGETARISCHE GERICHTE

SUBKARTOFFEL GNOCCHI 4lt/o VEGAN

Paradeisragout, Blattspinat, gerdstete Pinienkerne

KURBISRISOTTO ¢l
Parmesan, Kiirbiskerne

KURBISGEMUSE o VEGAN
Salzerdapfel, frittierte Salbeibltter,
gerostete Pinienkerne

11.5

7.5/9.5

6.0/8.0

6.5/8.5

16.5

19.0

17.0



HAUPTSPEISEN

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL VOM KALB

Alc|FMlo
dazu empfehlen wir Erdapfel-Vogerl-Salat
Preiselbeeren

WILDLASAGNE Acfalto
mit Paradeisragout

KALBSBUTTERSCHNITZEL A¢idlte
Natursaft, Erdéapfelptree,
gerdstete Zwiebel

HIRSCHRAGOUT Addltle
vom Osterreichischen Freiwild,
Erdéapfelknédel, Preiselbeer-Pfirsich

WIENER GULASCH Ao
Serviettenknoddel, Fachergurkerl

ALTWIENER SALONBEUSCHEL VOM KALB

Altlglo

Serviettenknodel, Sauerrahm, mit einem Lofferl

Gulaschsalft

BRATWURST L #o
Sauerkraut, Jus, Braterdapfel

LACHSFORELLE ¢plo

Kurbisrisotto, Brokkoli, frittierte Salbeiblatter

25.0

+5.5
+2.0

25.0

20.5

28.0

20.5

19.0

19.5

25.0



WARME WIENER MEHLSPEISEN

KAISERSCHMARRN #¢falo 14.0
eine ,imperiale“ Wiener Kostlichkeit,

mit oder ohne Rosinen

Zwetschkenroster und Apfelmus

HANDGEMACHTE TOPFENKNODEL 4fcia 9.3
flaumige Knddel aus Wiener Mehlspeistopfen,
gerollt in Mandel-Brosel mit eingekochten Beeren

MARILLEN PALATSCHINKEN 4¢ca 6.9
2 Stuck, gefullt mit Marillenmarmelade

ORIGINAL WIENER APFELSTRUDEL Alca 6.9
unser ausgezeichneter Apfelstrudel

mit Schlagobers 7.8
mit Vanillesauce 9.3
TOPFENSTRUDEL #¢a 6.9
mit Vanillesauce 9.3
DUKATENBUCHETLN #a 13.0

2 Stuick, mit Marillenmarmelade gefiillt,
mit Vanillesauce

ALLERGENINFORMATION:
Alglutenhaltiges Getreide, B|Krebstiere, C|Ei, D|Fisch, E|Erdnuss, F|Soja, G|Milch oder Laktose,
H |Schalenfriichte, L|Sellerie, M|Senf, N|Sesam, O|Sulfite, P|Lupinen, R|Weichtiere
WICHTIGE INFO ZU ALLERGENEN:
Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren

anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.



